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An unsere Kunden mithle Moog seit 1984

Klappendorf, 24.04.2019

BIO PLANETE zu OKO-TEST 05/2019 , Olivensl*

Sehr geehrte Kunden,

in dem Testbericht ,,Olivensl® des OKO—TEST—MagaZins 05/2019 wurde unter anderem unser
BIO PLANETE Olivensl nativ extra aus Portugal beriicksichtigt. Anhand der Ergebnisse von
OKO-TEST sehen wir die sehr gute Qualitit unseres Olivendls bestitigt.

Im Gesamturteil wurde unser Produkt jedoch mit ,ausreichend” bewertet. Dabei haben
maflgeblich die Ergebnisse zu Mineralslkohlenwasserstoffen (MOSH und MOAH) zu einer
Abwertung unseres Produktes gefithrt, obwohl unser Ergebnis erwiesenermaflen um ca. 20%
unter den neuen Orientierungswerten liegt. Daher ist das Gesamturteil ein Ergebnis, das wir
nicht akzeptieren.

Fir MOSH/MOAH in Lebensmitteln existieren bislang keine gesetzlichen Grenzwerte, da die
toxikologische Bewertung durch die Europiische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit (EFSA)
noch nicht abgeschlossen ist und es trotz der heute zur Verfiigung stehenden modernsten
Analysenmethoden zu Messunsicherheiten von teilweise iiber 40 % kommt.

Als Bio-Hersteller ist es fiir uns besonders von Interesse, den Fokus auf die Qualitit von
Nahrungsmitteln zu lenken. Unser Ziel ist es, Lebensmittel frei von Schadstoffen oder
Riickstinden herzustellen. Anders, als von OKO-TEST dargestellt, stammen MOSH/MOAH
jedoch nicht nur aus Schmierstoffen und Pestiziden. Sie kommen iiberall in der Umwelt vor.
Daher ist ein Handeln entlang der gesamten Wertschépfungskette erforderlich.

Olivensl ist allgemein stirker von der Problematik MOSH/MOAH betroffen, als Ole, die aus Saat
gewonnen werden, wie beispielweise Rapssl. Im Gegensatz zum Raps hat die Olive keine
Samenschale, die als natiirliche Barriere das Fruchtfleisch der Olive vor Umwelteinfliissen
schiitzt.

Wir arbeiten seit mehreren Jahren gemeinsam mit unseren langjihrigen Lieferanten intensiv an
der Problematik der Mineralslkohlenwasserstoffe. Aufgrund unserer Recherchen und abgeleiteter
Mafinahmen konnten wir den Eintrag von MOSH/MOAH bereits auf ein Minimum reduzieren.

So kénnen wir bestitigten, dass wir mit unserem Olivenél die aktuell von der amtlichen
Lebensmittelitberwachung und dem Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde e. V.
(BLL) versffentlichten Orientierungswerte zu MOSH/MOAH in Pflanzenélen einhalten. Die

Orientierungswerte wurden im Mirz 2019 von allen 16 deutschen Landesbehérden bestitigt.

Selbstverstindlich werden wir unsere brancheniibergreifende Arbeit an dieser vielschichtigen
Problematik weiterhin fortfithren.

Warum im Bereich Sensorik ein eher harmonischer Gesamteindruck zu einer Abwertung fiihrt,
erschliefit sich uns ebenfalls nicht.

Aufgrund unserer sorgfiltigen und konsequenten Qualititsarbeit sind wir von der Qualitat
unserer Produkte tiberzeugt und hoffen, dass Sie uns weiterhin Thr Vertrauen schenken.

Mit freundlichen Griuflen
WN/A ov<oIL

Judith Moog



